Fest Galowka z dzyndzatkami BUDRY - 29.06.2025r.
REGULAMIN MAZURSKICH MISTRZOSTW LEPIENIA PIEROGOW NA CZAS

,Dzyndzatkowe Przodownice”

I. ORGANIZATORZY
Organizatorem konkursu jest Urzgd Gminy w Budrach oraz Gminny Osrodek Kultury w Budrach

Il. DATA | MIEJSCE ROZSTRZYGNIECIA KONKURSU:
Konkurs odbedzie sie w dniu wydarzenia — 29 czerwca 2025r. o godzinie 15.30.
Rozstrzygniecie konkursu nastgpi bezposrednio po jego zakoriczeniu.

lll. CEL KONKURSU:

-aktywizacja Kot Gospodyn Wiejskich i mieszkancéw

-wymiana doswiadczen kulinarnych w zakresie kuchni tradycyjnej i regionalnej
-budowa wiezi wewnatrz spotecznosci lokalnych

-promowanie produktu turystycznego i marki lokalnej

-prezentacja kuchni lokalnej i tradycyjnej

IV. ADRESACI KONKURSU:
Konkurs adresowany jest do cztonkin Kot Gospodyn Wiejskich, stowarzyszen, grup nieformalnych oraz oséb fizycznych.

IV. WARUNKI UCZESTNICTWA:

Przystapienie do konkursu nastepuje poprzez zapoznanie sie z regulaminem konkursu oraz wypetnienie i dostarczenie
do siedziby Organizatora formularza zgtoszeniowego osobiscie, drogg pocztowa lub pocztg elektroniczng na nastepujacy
adres email: konkursy.gokbudry@interia.pl w terminie do 16 czerwca 2025r.

Uczestnicy konkursu (druzyny dwuosobowe) sg zobowigzani do wyprodukowania 50 pierogdéw w jak najkrétszym czasie,
dowolnym sposobem, z uzyciem podstawowych przyrzgddéw kuchennych. Farsz do pierogdéw druzyny dostarczajg we
wtasnym zakresie. Konkurencje nadzoruje powotana przez Organizatora Komisja. Wygrywa druzyna, ktéra najszybciej
poprawnie wykona zadanie. Wszelkie potrzebne sktadniki i narzedzia kuchenne uczestnicy konkursu dostarczajg we
wthasnym zakresie. Organizator zapewnia stolik oraz 1kg maki pszenne;j.

V. OCENA:

Oceny dokona Komisja Konkursowa powotana przez Organizatora. Komisja ma prawo podczas konkursu odrzucic¢
niedokfadnie wyrobione pierogi, wéwczas uczestnicy muszg uzupetnic zbior.

Wygrywa druzyna, ktéra w najkrotszym czasie poprawnie wykona zadanie.

VI. NAGRODY:
Komisja konkursowa przyzna nagrode gtdéwng za zajecie | miejsca oraz nagrody - upominki za udziat.

VIIl. POSTANOWIENIA KONCOWE:

1.Decyzje komisji konkursowej sg ostateczne i nie przystuguje od nich odwotanie. Z posiedzenia komisji konkursowej
zostanie sporzadzony protokét. Uczestnicy przygotowujg konkursowe pierogi na wtasny koszt. Po rozstrzygnieciu
konkursu odbedzie sie degustacja. 2. Organizator zastrzega sobie prawo do opublikowania imion, nazwisk, zdje¢ oraz
informacji o zwyciezcach i uczestnikach konkursu. 3. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do zamieszczania
informacji o potrawach konkursowych w swoich materiatach i kampaniach promocyjnych. 4. Poprzez przystgpienie do
konkursu uczestnicy wyrazajg zgode na warunki zawarte w regulaminie. Niniejszy regulamin jest jedynym okreslajgcym
zasady konkursu. 5. Regulamin konkursu udostepniony jest do wgladu w siedzibie organizatora, a takze na stronie
internetowej www.gokbudry.pl. 6. Wszystkie kwestie, ktérych nie obejmuje niniejszy regulamin ustala organizator. 7.
Dodatkowe informacje udzielane s3 pod numerem telefonu 87 4278048

Oswiadczam, Ze zapoznatem sie i akceptuje postanowienia niniejszego Regulaminu

(data i podpis Uczestnika) (data i podpis Uczestnika)



FORMULARZ ZGtOSZENIOWY KONKURSU
MAZURSKIE MISTRZOSTWA LEPIENIA PIEROGOW NA CZAS

»Dzyndzatkowe Przodownice” podczas FestGalowki z dzyndzatkami
FestGalowka z dzyndzatkami — BUDRY 29.06.2025r.
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OSWIADCZENIE
Oéwiadczam, ze zapoznatam/tem sie z treécig Regulaminu MAZURSKICH MISTRZOSTW LEPIENIA PIEROGOW NA CZAS ,,Dzyndzatkowe Przodownice”
podczas FestGalowki z dzyndzatkami i w petni go akceptuje. Oswiadczam, ze powstate danie jest wykonane przeze mnie i zostato przygotowane w
warunkach domowych. Wyrazam zgode na fotografowanie mojego dania oraz zamieszczenie tych fotografii wraz z danymi osobowymi do
publicznej wiadomosci, do celéw promocyjnych organizatora konkursu.

(Data i podpis Uczestnika) (Data i podpis Uczestnika)

OBOWIAZEK INFORMACYJNY

Zgodnie z art. 13 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych), publ. Dz. Urz. UE L Nr 119, s. 1, informujemy, ze:

1. Administratorem danych przetwarzanych w zwigzku z organizacja konkursu jest Gminny Osrodek Kultury w Budrach - tel. 87 4278048
gokbudry@wp.pl

2. W GOK w Budrach powotany zostat inspektor ochrony danych (dane kontaktowe: adres e-mail: inspektor@cbi24.pl.
3. Dane osobowe bedg przetwarzane w celu organizacji warsztatow.

4. Dane osobowe bedg przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji ww. celu z uwzglednieniem okreséw przechowywania okreslonych w
przepisach odrebnych.

5. Podstawg prawng przetwarzania danych jest art. 6 ust. 1 lit. a) i c) ww. Rozporzadzenia.
Osoba, ktérej dane dotyczg ma prawo do: cofniecia zgody w dowolnym momencie, jednak bez wptywu na zgodnos¢ z prawem przetwarzania,

ktérego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnieciem; zadania dostepu do danych osobowych oraz ich sprostowania, usuniecia lub
ograniczenia przetwarzania danych osobowych; wniesienia skargi do organu nadzorczego

Przystapienie do konkursu jest jednoznaczne z akceptacja regulaminu konkursowego.

(Data i podpis Uczestnika) (Data i podpis Uczestnika)



